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eihnachtliche Musik,
Stollen und Glithwein
und viele andere weih-

nachtliche Leckereien - auf dies
und noch vieles mehr kénnen
sich die Besucher des A4-Cen-
ters Meerane an den Advents-
sonntagen am 9. und 23. De-
zember 2018 freuen. An diesen
Nachmittagen sind alle kleinen
und groflen Besucher aus Nah
und Fern herzlich zum Winter-
markt im A4-Center eingeladen!

Um 13:00 Uhr startet auch ein

gramm auf dem Geldnde am
OBI-Baumarkt Meerane. Wie im-
mer ist fiir jeden etwas dabei, ob
grof3 oder klein, jung oder in etwas
reiferem Alter. Kommen Sie vorbei
und lassen sich {iberraschen.

Gleichzeitig kénnen noch die
ersten oder letzten Weihnachts-
geschenke erworben werden,
denn anlédsslich des Winter-
marktes 6ffnen die Geschéfte im
A4-Centervon 13:00 bis 18:00 Uhr
und laden zum Einkaufsbummel
ein.

Einen Vorgeschmack auf Silves-
ter konnen alle Besucher am
9. Dezember ab ca. 17:00 Uhr
auf dem Platz vor dem OBI-Bau-
markt erleben: Die Firma Nico
fiihrt das neueste Silvesterfeu-
erwerk vor, welches dann ab
28. Dezember in Ihrem OBI-Bau-
markt erworben werden kann.

Buntes Rahmenprogramm fiir die ganze Familie!

Vorbestellung moglich.

Verkauf ab 28.12.

buntes Weihnachtsfest-Pro-

iinstigen Preisen

zZum Beispiel:
= Display-Tausch & Reparatur
= Akkutausch
= Datentransfer / Datensicherung
* Komplettes Loschen und
Zuriicksetzen der Daten

... undviele weitere Reparaturen

fiir Smartphones und Tablets.

Ihr Gerdt wird so schnell wie moglich in Top-Qualitit direkt im Markt zu fairen Festpreisen repariert. 80% aller Reparaturen innerhalb einer
Stunde. Um die Reparaturen kiimmern sich geschulte Spezialisten der Firma Tec-Repair, die mit allen gingigen Produkten vertraut sind.

sofort-Hilfezu g

Jetzt neu
in Meerane

MEDIA MARKT TV-HiFi-Elektro GmbH Meerane Offnungszeiten: T
Guteborner Allee 1= 08393 Meerane = Tel. 03764/7955-0 = an der A4/B93 im A4 Center Mo-Sa: 10-20 Uhr Keine Mitnahmegarantie.
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*ausgenommen bei gesenkter Ware

Coupon nur giiltig am

Sonntag, 9.12.2018 in Ihrem OBI Meerane

So funktioniert's: Den Coupon abtrennen und vor dem Bezahlen an der Kasse in Ihrem 0BI Markt H
abgeben. Der Coupon ist nicht mit anderen Rabattaktionen/Coupons kombinierbar, einmalig und nicht |
nachtraglich einlgsbar. Ausgenommen sind Kaution, Pfand, Mietmaschinen, Zeitschriften, Biicher, Service !
und Geschenkkarten. Dariiber hinaus nicht einldsbar bei Einsatz von OBl Kunden-Karten und bei Online-
Bestellungen.
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*ausgenommen bei gesenkter Ware

Coupon nur giiltig am

Sonntag, 9.12.2018 in Ihrem OBI Meerane

So funktioniert's: Den Coupon abtrennen und vor dem Bezahlen an der Kasse in Ihrem 0BI Markt
abgeben. Der Coupon ist nicht mit anderen Rabattaktionen/Coupans kombinierbar, einmalig und nicht
nachtréglich einlfsbar. Ausgenommen sind Kaution, Pfand, Mietmaschinen, Zeitschriften, Biicher, Service
und Geschenkkarten. Dariiber hinaus nicht einldsbar bei Einsatz von 0Bl Kunden-Karten und bei Online-
Bestellungen.
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KUCHE&CO MEERANE
m Guteborner Allee 1a - 08393 Meerane
Telefon 037 64/186446 - meerane@kueche-co.de

www.kueche-co.de/meerane

Meerane @ www.facebook.com/KuecheCoMeerane -




Schokosterne mit Marzipan

ergibt ca. 70 Stiick

Zutaten

75 g Schokolade, Vollmilch
75 g Schokolade, Zartbitter
150 g Butter, kalt

200 gMehl

150 g Marzipanrohmasse
1TL Kakaopulver

Zum Verzieren:

150 g Kuvertiire, Zartbitter
etwas weifie Kuvertiire

Zubereitung:

Arbeitszeit: ca. 1 Std.
Koch-/Backzeit: ca. 12 Min.

Die Schokolade fein reiben.
Marzipan in gleiche Stiicke zer-
kleinern. Alle Zutaten vermen-
gen und zu einem glatten Teig

verarbeiten. In Frischhaltefolie
wickeln und fiir 30 Minuten kiihl
stellen. Den Backofen auf 175
Grad vorheizen. Ein Backblech
vorbereiten.

Den Teig auf wenig Mehl mes-
serriickendick ausrollen, Sterne
ausstechen und aufs Backblech
setzen. 12 Minuten backen. Aus
dem Ofen nehmen, abkiihlen
lassen.

Dann die Zartbitter-Kuvertiire und
die weif3e Kuvertiire getrennt im
Wasserbad schmelzen. Die Ster-
ne mit der Zartbitter-Kuvertiire
iberziehen. Mit feinen Strichen
oderTupfenderweifen Kuvertiire
verzieren.

Jetzt Weihnachtsbaum

M kaufen und 10 % Rabhatt
ab dem 27. 12. sichern!

So funktioniert's: Beim Kauf eines ungetopften Weihnachtsbaums
erhalten Sie einen Coupon* iiber 10 % Rabatt auf Ihren Einkauf

ab € 50,- vom 27.12.2018 bis 31.01.2019.

Weihnachts-Gliihwein

Zutaten

1 Liter Wein, rot, fruchtig
3/4 Liter Wasser

200 g Pflaumen (Dérrpflaumen)
1/4 Liter Rum

2 Zitronen, davon den Saft
250 g Zucker

2 Stangen Zimt

2 Beutel Tee, schwarzen

5 Gewiirznelken

1/2 Liter Orangensaft,
frisch gepresster

1299 § 1899 § 2379

Zubereitung

Arbeitszeit: ca. 10 Min.

Wasser und Dorrpflaumen kurz
aufkochen, die Teebeutel hin-
eingeben und 5 Minuten zie-
hen lassen. Teebeutel entfernen
und alle Flussigkeit mixen. Die
Zimtstangen und Nelken (in ein
Teeei) dazu geben. Die restlichen
Zutaten ebenfalls dazu geben.
Nicht mehr aufkochen, sondern
nur mehraufkleiner Hitze warmen
(warm halten).

S

Quelle: Chefkoch.de

150-175 cm

Linzer Torte
Zutaten (fiir 14 Stiicke)

200 g Butter, (weich)

200 g Puderzucker

4 Tl Vanillezucker

Salz

2 Eier, (KL. M)

1 Bio-Zitrone

320 g Mehl

2 Tl Backpulver

400 g gemahlene Haselniisse
1Tl Zimtpulver

1Tl Nelkenpulver

150 g rotes Johannisbeergelee
200 g Himbeerkonfitiire

3 ElRum

15 g gehobelte Mandeln
AuBerdem

Puderzucker zum Bestduben

Zubereitung

Butter, Puderzucker, Vanillezucker
und 1 Prise Salz mit den Quirlen
des Handriihrers (oder in der Kii-
chenmaschine am besten mitdem
Flachriihrer) mindestens 8 Minu-
ten cremig-weif3 rithren. Eier nach-
einander unterrithren. Zitrone
waschen, abtrocknen, die Schale
fein abreiben. Mehl, Backpulver,
Haselniisse, Zitronenschale, Zimt
und Nelke mischen und ziigig
unter die Butter-Zucker-Masse
kneten. Teig flach driicken, in Klar-
sichtfolie wickeln und mindestens
1 Stunde (am besten iiber Nacht)
kalt stellen.

Johannisbeergelee, Himbeerkon-
fitiire und Rum in eine Schiissel
geben und mit dem Schneebesen
glatt rithren. 3/4 des Teigs in eine
gefettete Tarte-Form mit heraus-
nehmbarem Boden (26 cm @) drii-

175-200 cm

cken. Gelee-Konfitiire-Mischung
aufden Teig geben, gleichméafig
verstreichen, dabei rundum
einen Rand von 1 cm frei lassen.
Restlichen Teig auf der leicht be-
mehlten Arbeitsflache 5 mm dick
ausrollen, mit dem gezackten
Teigrad in 1,5 cm breite Streifen
schneiden und gitterformig mit-
hilfe einer Palette aufdie Fillung
legen. Uberschiissigen Teig ab-
schneiden und zu einer langen,
diinnen Rolle formen. Rolle um
deninneren Rand der Tarte-Form
legen und flach andriicken. Rand
mit Wasser bestreichen und die
Mandeln gleichmaRig dariiber-
streuen.

Torte im vorgeheizten Backofen
bei 180 Grad (Gas 2-3, Umluft
160 Grad) 45-50 Minuten ba-
cken. Auf einem Gitter vollstan-
dig auskiihlen lassen, aus der
Form 6sen und auf eine Platte
geben. Vor dem Servieren mit
Puderzucker bestduben.

www.essen-und-trinken.de

woAd-Center *~ Verkaufsoffene Sonntage am 9.12. und 23.12.2018 von 13 bis 18 Uhy * * ~ =



http://www.essen-und-trinken.de

I3/ JOURNAL S
(CENTER)

STADTWERKE
MEERANE GMBH

KRESS

MODEZENTRUM
%

Wintermode
und die aktuellste
Aarkenmode je:

stark reduziert!

Meine grimme Energie-

verl&nert bis Dienstag, 11.12.

*Der Rabatt ist giiltig bis 11.12.2018 auf nicht reduzierte
Winterware & ist nicht mit anderen Preisnachléssen kombinierbar.

verkaufsoffener Advent,
9. Dezember | 13 - 18 Uhr<

Kress Modezentrum Meerane
A4-Center, Seiferitzer Allee

Wir wiinschen allen unseren Kunden und Mo —Fr 9.30-19.30 Uhr| Sa 9.00-19.00 Uhr www.kress-mode.de
Geschaftspartnern ein schénes Weihnachtsfest WWW.SW-meerane.de

und ein gutes Jahr 2019! Tel. 03764 7917-51

Allen Leserinnen und L ;a
des A4-Center-Journals ==
in frohes Weihnachtsfest—

Impressum
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Az-Center GmbH
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’ kommunikation&design
verlag gmbh chemnitz

Heinrich-Lorenz-Strafie 2-4
Nuram 2.201 von 13°°- 18 Uhr in gf,feﬁgrﬁ!}' ,E"ee 1a AaE S

Erscheinung:
monatlich

Auflage: 70.000
Vertrieb:

Danisches Bettenlager GmbH & Co. KG - Stadtweg 2

Gilt nur diesen Sonntag und nurin der/den nebenstehend aufgefiihrten Filiale/n, Rabatt wird auch auf bereits reduzierte 24976 Handewitt - www.DacnischesBettenlager.de

Ware gewahrt. Frachtkosten, Dienstleistungen und Geschenkgutscheine sind von der Rabattierung ausgeschlossen.

i AJ-CENIEP 1 % Verkaufsoffene Sonntage am 9.12. und 23.12.2018 von 13 his 18 Uhr * * *(=iiy



APPLE IPhona 6s

Smartphone

* Retina Display mit 3D Touch

+ A9 Chip mit integriertem M9 Motion
Coprozessor

*12 Megapixel iSight Kamera mit Focus

Pixels, True Tone Flash und Live Photos

* 4K Videoaufnahme mit 30 fps

*32GB interner Speicher

ArtNr: 277770

0% effekt ahveszins 20 Monate Laufzeit
i I
m | e

Hotabook
1 +Intel® Core™ i5-8250U
SIEMENSTE 651500 DE = | B 21
Kaffoovollautomat | afik60
| +8.192 MB Arbeltsspelcher

+ auf Knopfdruck Kaffee- und !

LRI ] +Windowse10
Milchspezialititen oy
+Inhalt Bohnenbehalter: 300 Gramm
« Fassungsvermogen des Art.-Nr.: 2481767
Wassertanks: 1 Liter
Art.-Nr.: 2387112

FULL

HD

ohne Deko

SAMSUNGWW 70K 34205

Waschmaschine

+157 kWh Stromverbrauch und 7400 Liter
Wasserverbrauch bei 220 Waschzyklen /Jahr

+Digital Inverter Motor

*Vollwasserschutz

*Endzeitvorwahl & Restlaufanzeige

» GerétemaBe (HxBxT) 85x60x55¢cm

Art.-Nr.: 2161935

Energle- +
hmn: | Jpokamm
Waschladung  Klasse | Aveebis

MEDIA MARKT TV-Hi
Guteborner Allee 1= 08393 Meerane = Tel. 03764/7955

0% effekt. )ahreszins. Ab 10 bis zu 20 Monate Laufzeit und einer monatlichen Mil ¥on € 10.- ab einer Fil
Vermittlung erfolgt ausschlieRlich fOr unseren Finanzierungspartner: Consors Finanz BNP Paribas S.A. Ni

-Elektro GmbH Meerane

SAMSUNGUES5 HU 7179
LED-Fernseher

+4K-LED (3840 %216 0 Pixel)

+1300 PQI

*SmartThinks APP- Unterstiitzung
+3XHDMI, 2 USB. 1 Cl+

*Mafe (Bx Hx T):124x72x 6 cm
Art-Nr.:2396073

Energle- Spektrum
e A Avs bisE

@

von
hland, Sc

€100.-.
31, 80336 Mnchen

n der A4/B93 im A4 Center Mo-Sa: 10-20 Uhr

dOffnungszeiten:

Alles Abholpreise.
Keine Mitnahmegarantie.
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